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 پيشگفتار مولف

آزمون كارشناسي ارشد دانستن اين موضوع است كه چه مطـالبي           با توجه به اينكه يكي از فاكتورهاي مهم جهت موفقيت در            
هـاي مـادي و       بايد خوانده شود و بيشتر مرود توجه قرار گيرند اينجانب و جمعي از دوستانم با كمك خداوند متعال و حمايت                   

وعـه شـامل بيـان مباحـث        ايـن مجم  . گـرفتيم ..................... اي تحت عنـوان       معنوي انتشارات ارشد تصميم به تدوين مجموعه      
بنـدي شـده موضـوعي متناسـب بـا            بندي و بخشبندي مباحث درسي، بيان خلاصه فصل و تعدادي تست طبقه             درسي، طبقه 

  .مباحث فصل است
  . شما هستمتدات و پيشنهادادبنابراين منتظر انتقا. باشد لازم به ذكر است كه اين مجموعه مسلماً خالي از اشكال نمي

  
  آيدا ساعتچي
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