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  انپيشگفتار مولف

 ـ           انگيزه به گامهايمان      كران پروردگار يكتا را كه روح       سپاس بي  ده و توفيـق    وو شوق خدمت در وجودمان نهاد تا دست به قلم ب
در طـول   . تقـديم كنـيم    ر سروران و دانـشجويان گرامـي      اي ناقابل حضو    نگارش اين كتاب را بدست بياوريم تا در نهايت هديه         

هاي درسي و سـؤالات آزمـون كارشناسـي ارشـد             سالها تحصيل هميشه كمبود كتابي كامل و جامع كه بتواند تمامي سرفصل           
ايـن  . شد كه ما را بر آن داشـت تـا قـدم در ايـن راه مقـدس بگـذاريم                     درس تكنولوژي قندسازي را پوشش دهد احساس مي       

باشـد كـه برگرفتـه از بهتـرين و             فصل شامل توضيح كامل دروس، نكات درسي و سؤالات مربوطه مـي            4مشتمل بر   مجموعه  
هاي درس تكنولوژي قندسازي و گزينش سؤالات آزمون كارشناسي ارشد            مهمترين منابع موجود است تا بتواند كليه سرفصل       

.  هر مجموعه ديگر عاري از نقص نخواهـد بـود          دز مانن نيبديهي است كه اين مجموعه      . توسط طراحان مختلف را پوشش دهد     
 در. تر شدن هرچه بيشتر اين مجموعه يـاري نماينـد           اميد است دانشجويان گرامي با نظرات و پيشنهادات خود  ما را در كامل             

روزي  و شبانهوقفه  تب تشكر و قدرداني خويش را از مديريت محترم انتشارات ارشد به جهت تلاش بيا مرمداني خاتمه لازم مي 
  . اعلام نمائيم

  
  با سپاس

   خاني مهدي قره -كاظم عليرضالو
  
  
  
  
  
  
  
  

  



 

  فهرست مطالب

  صفحه  عنوان
  

  3......................................................................................................................................................................................................................پيشگفتار ناشر
  4..................................................................................................................................................................................................................انپيشگفتار مولف

  تاريخچه و خصوصيات چغندرقند و نيشكر: فصل اول
  11.............................................................................................................................................................................................................................تاريخچه

  11.....................................................................................................................................................................................................................................شكر
  12.........................................................................................................................................................................................................................چغندر قند

  14......................................................................................................................................................................................مواد غيرقندي نامحلول در آب
  16.................................................................................................................................................................................................................................ساكارز
  17...............................................................................................................................................................................................................................رنگ ها

  17...............................................................................................................................................................................................................تشكيل ساكارات
  19................................................................................................................................................................................................................................اينورت

  20..............................................................................................................................................................................................................................گالاكتوز
  20.............................................................................................................................................................................................................................كستوزها

  20...................................................................................................................................................................................................)ند گوشتق(اينوزيتول 
  21.................................................................................................................................................................................................................................پكتين

  21....................................................................................................................................................................................................................اسيدهاي آلي
  22..............................................................................................................................................................................................................................ساپونين
  22...............................................................................................................................................................................................................................ليپيدها

  23..................................................................................................................................................................................................................اسيدگلوتاميك
  23..................................................................................................................................................................خواص اسيدهاي آمينه از نظر صنعت قند

  24.........................................................................................................................................................................................................................پروتئين ها
  24..................................................................................................................................................................................................................................بتائين
  24.................................................................................................................................................................................................................................آميدها

  25..........................................................................................................................................................................................................................ازت مضره
25..........................................................................................................................................................................................................................مواد رنگي



 

  صفحه...................................................................................................................................................................................عنوان
  25.............................................................................................................................................................................................................................. هاميآنز

  25........................................................................................................................................................................................................................يمواد معدن
  26........................................................................................................................................................................................................................... هاونيكات
  26............................................................................................................................................................................................................................. هاونيآن

  26...................................................................................................................................................................................ارزساك ستالي كريكيزيخواص ف
  28....................................................................................................................................................................................................ي كنندگنيريقدرت ش

  28........................................................................................................................................................................................................... چغندر قندتيفيك
  30.................................................................................................................................................................................................................................نيشكر

  34......................................................................................................................................................................................................................خلاصه فصل
  35........................................................................................................................................................................................................فصل آخر يها تست 

  38...............................................................................................................................................................................................فصل آخر يها تست پاسخ
  تكنولوژي توليد قند از چغندر قند: فصل دوم

  41...........................................................................................................................................................................................................برداشت چغندرقند
  42................................................................................................................................................................................................رقندآسيب ديدگي چغند

  43.....................................................................................................................................................................................................................تخليه چغندر
  43.....................................................................................................................................................................................................................نمونه برداري

  44..............................................................................................................................................................................رخانهسيلو كردن چغندر قند در كا
  45...............................................................................................................................................................تأثير زمان مطلوب برداشت روي درصد قند

  46..........................................................................................................................................................................در اثر تنفس) ساكارز(ضايعات قندي 
  47..............................................................................................................................................)عاتيضا( سطح مخصوص چغندرقند در تنفس ريتأث
  48............................................................................................................................................... چغندريدگي دبيدر اثر آس) ساكارز (ي قندعاتيضا
  48.................................................................................................................................................................................در اثر دما) ساكارز(ي قندعاتيضا
  49...................................................................................................................................................................يدر اثر خودگرم) ساكارز (ي قندعاتيضا
  51..............................................................................................................................................................يكروبي متي قند اينورت در اثر فعالراتييتغ
  51...................................................................................................................................................................................................................ي قندعاتيضا

  54..................................................................................................................................................................................................حمل چغندر به كارخانه
  54.............................................................................................................................................................................................................................علف گير

  54.......................................................................................................................................................................................................شن گير و سنگ گير
  55...................................................................................................................................................................................................... چغندريشست و شو

  56..................................................................................................................................................................................................................... خلالابيآس
  57...............................................................................................................................................................ونيفوزي باسكول اتومات داي ونيفوزيقپان د

  58...........................................................................................................................................................................) يا ديفوزيونيريشربت گ(استخراج 
  58........................................................................................................................................................................................يري شربت گي روش هاريسا

  60............................................................................................................................................................................كارز از سلول چغندرقنداستخراج سا
  60..................................................................................................................................................................................عمليات فيزيكي در شربت گيري

  61.............................................................................................................................................................................................جريان متقابل در استخراج
  62................................................................................................................................................................................................عوامل موثر در ديفوزيون

63........................................................................................................................................................................................................خواص ديگ حرارتي



 

  صفحه...................................................................................................................................................................................عنوان

  66.......................................................................................................................................................................فعاليت ميكروارگانيسم ها در ديفوزيون
  67..........................................................................................................................................................................شربت گيري از چغندر قندهاي فاسد

  70..................................................................................................................................................................پرس كردن تفاله آبدار و خشك كردن آن
  71.........................................................................................................................................................................................ربت خام چغندرقندتصفيه ش

  74............................................................................................................................................................................حلاليت آهك در محلول هاي قندي
  76..........................................................................................................................................................................................................آهك خور مقدماتي

  78................................................................................................................................................................................................................آهك خور اصلي
 I...................................................................................................................................................80اشباع 
 II................................................................................................................................................  82اشباع 

  83............................................................................................................................................................................................................................دكانتورها
  84.....................................................................................................................................................................برخي از سيستم هاي تصفيه شربت خام

  85..........................................................................................................................................................................................................................كوره آهك
  87..........................................................................................................................................................................................................)اواپراسيون(تغليظ 

  90..................................................................................................................................................................................رسوبات در سطوح انتقال حرارت
  90.........................................................................................................................................................................................................كف كردن شربت ها

  91...............................................................................................................................................................................................................كريستاليزاسيون
  91.....................................................................................................................................................................................................................محلول اشباع

  95................................................................................................................................................................................................................................ كلرس
  95..................................................................................................................................................................................................................................نهي آف

  96.........................................................................................................................................................................................................................ژرانتي رفر
  100...........................................................................................................................................................رطوبت آزاد و خشك كردن شكرجدا كردن 
  100.......................................................................................................................................................................................................................انبار كردن

  101...............................................................................................................................................................................................................................ملاس
  102..................................................................................................................................................................................ي و كنترل فرآيندمحاسبات فن
  106...................................................................................................................................................................................................................خلاصه فصل

  109.....................................................................................................................................................................................................فصل آخر يها تست 
  122............................................................................................................................................................................................فصل آخر يها تست پاسخ

  شكري قند از ندي توليتكنولوژ: فصل سوم
  125............................................................................................................................................................................................. در كارخانهشكري ننديفرآ
  127.................................................................................................................................................................................................................. شربتهيتصف

  128.......................................................................................................................................................................................................................ونيدفكاس
  128.................................................................................................................................................................................................................سولفيتاسيون
  129....................................................................................................................................................................................................................كربناتاسيون

  129.....................................................................................................................................................................)اواپراسيون(تغليظ شربت تصفيه شده 
  هتكنولوژي توليد قند كله و حب: فصل چهارم

  133.....................................................................................................................................................................................................توليد قند كله و حبه




